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FICHA TÉCNICA: CEBOLLA FRITA

1.- Empresa: 
MAR DE ESPECIAS S.L. 
C/ JOAQUIN SOLER SERRANO Nº 6 
24404 PONFERRADA (LEÓN) 
Teléfono: 717138443 
RGSEAA: 40.052677/LE 

2.- Especificaciones técnicas: 
Denominación comercial: 
CEBOLLA FRITA 

Ingredientes: cebolla (Bulbus allium), harina de trigo, 
sal y aceite vegetal. 

Vida útil: 12 meses desde la fecha de fabricación 

Condiciones de distribución: conservar en lugar seco, 
oscuro y alejado de la luz solar directa. La temperatura 
de almacenamiento recomendada es de 15-20ºC. 
Temperatura mínima: 5ºC y máx.: 35ºC. 

País origen: Países Bajos 

3.- Características organolépticas: 

Aspecto: crispis dorado. 
Color: claro, pude llegar a ser un poco más oscuro a 
medida que avanza la temporada.  
Aroma: característico. 
Sabor: característico. 
Textura: crispis dorado.  

4.- Características microbiológicas: 
Recuento de aerobios 
mesófilos Máx. 5000 ufc/gr 

Enterobacterias ˂ 10 UFC/gr 
E.coli ˂ 10 UFC/gr 
Salmonella Ausencia en 25 gr 
S. aureus ˂ 100 UFC/gr 
Listeria monocytogenes ˂ 10 UFC/gr 
Mohos Máx. 100 ufc/gr 
Levaduras Máx. 100 ufc/gr 

5.- Valores nutricionales: 
PARÁMETRO RESULTADO UNIDADES 

Valor nutricional 590 kj/100gr 
2455 kcal/100gr 

Hidratos de carbono 45 gr/100gr 
De los cuales 
azúcares 

9 gr/100gr

Proteínas 7 gr/100gr
Grasas 46 gr/100gr
Grasas saturadas 23 gr/100gr
Sal (sodio) 1,5 mgr/100gr
Humedad 7 gr/100gr

6.-Presentación: 
IML 100 grs.
BOLSA CELOFAN 200 grs.
IML GRANDE 1.5 kgrs.

7.- Uso esperado: 
Alimentación e industrial. 

8.- Alérgenos (RD 126/2015): CONTIENE GLUTEN 


